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ARRIERE PLAN DE L r INVENTION 
Domaine de 1 9 invent:! on 

La presente invention a pour bbjet I'emploi de jus de 
fruits, notamment de jus de fruits concentres en tant qu'aro- 
matisants dans des compositions de chewing-gum. 
Description de l'etat de la technique 

La plupart des compositions de chewing-gum, y compris le 
bubble-gum cotitiennent une base de gomme, en general insoluble 
dans l'eau, des edulcorants hydrosolubles soit naturels, soit 
artificiels et un agent aromatisant qui peut etre ajoute sous 
une grande variete de formes. De plus, la gomme peut egalement 
contenir divers additifs tels que plastif iants , ramollissants 
et agents de masse ou charge pour ameliorer la consistance et 
autres proprietes qualitatives de la gomme. 

Un inconvenient tres largement note des chewing-gums est 
qu'ils donnent lieu a une perte tres rapide du caractere 
aromatisant et de la sensation de Sucre lors de la mastica- 
tion. Cette perte se produit frequemment dans les trois ou 
cinq premieres minutes de mastication. Des huiles essentielles 
naturelles concentrees et pressees a froid, largement utili- 
sees en tant qu' agents aromatisants , sont sujettes a une 
deterioration de I'arome resultant de 1' action de la chaleur, 
de la lumiere, de l'air et de 1'humidite, Ces aromatisants a 
base d' huiles essentielles sont connus comme oxydants lors- 
qu'on les stocke en presence d'air et d'hximidite. Durant ce 
procede de deterioration se forment des composes du terpene 
qui ont des odeurs et des gouts tres deplaisants et les huiles 
oxydees ne conviennent par consequent pas a cet emploi en tant 
qu' aromatisants . 
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-De aorabrQux- essais . ont • ete ;; f aits pour . pbvier aux pro- 
blemes precites qui sont lies aux compositions de chewing-gums 
qui incluent des huiles essentielles naturelles en tant qu'a- 
gents aromatisants . Par exemple, le brevet des Etats-Unis 
5 d'Amerique n° 2 060 461 concerne une composition de bubble-gum 
qui contient des huiles essentielles naturelles ayaht subi un 
pretraitement en vue d'eliminer les terpenes . Les huiles 
essentielles ou essences naturelles convenables contiennent, 
en general, menthe poivree, menthe verte, wintergreen, ecorce 

10 de bouleau, casse, des clous de girofle, de l'anis, du gingem- 
bre, du citron et de 1' orange. 

Le brevet des Etats-Unis d'Amerique n° 1 807 704 decrit 
une formulation de chewing-gum qui contient un jus de citron a 
5% qui est destine a empecher la cristallisation du sucre dans 

15 la composition* En plus de ce jus de citron, la formulation 

contient 5% de gomme a macher, 6% de cire d'abeille, 4% d'huile 
d'olive et 35% de sirop de sucre. 

Le brevet des Etats-Unis d'Amerique n° 4 513 012 decrit 
un chewing-gum dont le centre est farci d' huiles aromatisantes 

20 telles qu'huile de menthe verte, cannelle, huile de wintergreen 
(methylsalicylate) ainsi qu'aromes de fruits synthetiques , 
naturels ou artificiels, tels qu' huiles d'agrumes, de citron, 
d' orange, de raisin, de citron vert et de pamplemousse et des 
essences de fruits, y compris de pommes, de f raises, de cerises 

2g et d' ananas. 

Malgre les efforts precites, il a generalement ete 
reconnu qu'aucune formulation et/ou arome est connue qui 
puisse maintenir une caracteristique de gout naturel distinc- 
tif dans la cavite buccale durant la periode d'emploi du 

30 chewing-gum. 

On a constate que les compositions de chewing-gum de 
cette invention conferent des proprietes d'aromatisation pour 
une periode de temps prolonge sans donner lieu aux inconve- 
nients des precedes connus . 

35 Resume de 1 ' invention 

La demanderesse a, de fagon surprenante, constate qu'une 
composition de chewing-gum comprenant d' environ 15% a environ 
85% en poids d'une matiere de base consistant en une gomme, 
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d 'environ 14% a environ 6 0% en poids d'un agent edulcorant et 
d'environ 1 a environ 25% en poids d'un agent aromatisant qui 
comprend au moins un jus de fruit concentre* 

Selon un mode de realisation prefere de la presente 
invention, on a constate de fagon surprenante qu'il est pos- 
sible de former une composition de chewing-gum qui comprend 
d'environ 15 a environ 85% en poids une matiere de base consis- 
tant en une gomme insoluble dans 1'eau, d' environ 14% a envi- 
ron 60% en poids d'un edulcorant consistant en sucre, et 
d'environ 1 a environ 25% en poids d'un agent aromatisant 
comprenant au moins un jus de fruit concentre choisi dans le 
groupe comprenant les jus de fruits naturels, les aromes 
naturels et artificiels et leurs melanges. 

L' invention a egalement pour objet un procede de prepa- 
ration de ces nouvelles compositions de chewing-gum, 

Selon un mode de realisation prefere, 1' invention a pour 
objet un procede de preparation d'une composition de chewing- 
gum qui comprend: 

a) la formation d'un melange d'environ 15% a environ 85% en 
poids d'une matiere a base de gomme, d'environ 14% a 
environ 60% en poids d'un edulcorant et d'environ 1% a 
environ 25% en poids d'un agent aromatisant qui comprend 
au moins un jus de fruit concentre; 

b) la formation d'une composition de chewing-gum a partir 
dudit melange; et 

c) la recuperation de ladite composition de chewing-gum. 
Description de 1' invention 

Le demandeur a realise de fagon surprenante une nouvelle 
composition de chewing-gum comprenant: 

a) d'environ 15% a environ 85% en poids d'une matiere a 
base de gomme; 

b) d'environ 14% a environ 60% en poids d'un edulcorant; et 

c) d'environ 1 a environ 25% en poids d'un agent aromati- 
sant qui comprend au moins un jus de fruit concentre. 
Les compositions de chewing-gum formees des constituants 

de chewing-gum precites conduisent a un produit qui presente, 
de fagon surprenante, de bonnes caracteristiques d'aromatisa- 
tion. 
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L' invention consiste a une comb i-naison* unique de. trois • - 
constituants essentiels, a savoir une matiere a base de gomme, 
un edulcorant et un agent aromatisant qui comprend au moins un 
jus de fruit concentre. En 1'absence de I'un de ces consti- 
tuants de ladite formulation selon 1' invention, peuvent etre 
preparees des compositions qui ne presentent pas 1'effet 
surprenant et ameliore auquel conduit la presente invention. 

La base de gomme utilisee selon la presente invention 
peut etre toute base de gomme insoluble dans l'eau connue de 
l'homme de 1'art. Des exemples illustratifs de tels polymeres 
convenables dans des bases de gomme incluent aussi bien les 
elastomeres que les caoutchoucs naturels ou synthetiques. Par 
exemple, les polymeres qui conviennent pour des bases de gomme 
incluent , sans limitation, des substances d'origine vegetale 
telles que chicle, jelutong, balata, gutta-percha, lechi ^ 
caspi, sorva, caoutchouc de guayule, caoutchouc couronne et 
leurs melanges. Les elastomeres synthetiques tels que copoly- 
meres butadiene-styrene, copolymeres isobutylene-isoprene, 
polyethylene, polyisobutylene, polyvinylacetate et leurs 
melanges sont particuliereraent utiles. 

La quantite de base de gomme employee variera conside- 
rablement en fonction d r un grand nombre de facteurs, tels .que 
le type de base utilise, la consistance recherchee et les 
autres constituants utilises pour obtenir le produit final. En 
general, des quantites d' environ 5% a environ 85% en poids de 
la composition de chewing-gum final peuvent etre acceptables 
dans le cadre de la presente invention, les proportions prefe- 
rees etant comprises entre 15 et 85% en poids environ. 

La composition de base de gomme peut contenir des sol- 
vants et des elastomeres pour contribuer au ramollissement du 
constituant caoutchouc. De tels solvants elastomeres peuvent 
consister en des esters methyliques, glyceroliques et penta- 
erythritoliques de rosines ou de rosines modifiees telle que 
des rosines hydrogenees, dimerisees ou polymerisees ou leurs 
melanges . Des exemples de solvants elastomeres convenables a 
cette fin incluent 1' ester pentaerythritolique ou gomme ou 
rosine de bo is partiellement hydrogenee, 1' ester pentaerythri- 
tolique de gomme ou de rosine de bois, 1' ester glycerolique de 
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rosine polymerisee, 1' ester glycerolique ou la rosine de tall 
oil, 1' ester glycerolique de gomme ou rosine de bois ou gomme 
ou rosine de bois partiellement hydrogenee et 1' ester methy- 
lique ou rosine partiellement hydrogene et leurs melanges. Le 
solvant peut etre employe dans une proportion comprise entre 
environ 10% et environ 75% et, de preference, entre environ 
45% et environ 70% en poids de la base que forme la gomme. 

Un grand nombre d' ingredients traditionnels peuvent etre 
utilises en tant que plastifiants ou ramollissants , tels que 
lanoline, acide stearique, stearate de sodium, stearate de 
potassium, triacetate de glyceryle, glycerine et similaires, 
qui peuvent etre incorpbres dans la base formant la gomme pour 
obtenir la variete de texture et de proprietes de consistances 
recherchees. Ces matieres supplementaires sont, en general, 
^2 employees en quantites pouvant atteindre jusqu'a environ 30% 
en poids et, de preference, comprises entre environ 3% et 
environ 7% en poids de la composition de base de gomme finale. 

Les compositions de chewing-gum selon la presente inven- 
tion contiennent, en general, des agents d'edulcoration (edul- 
corants). L'edulcorant peut etre choisi dans une large gamme 
de matieres incluant des edulcorants hydrosolubles , des edul- 
corants artificiels hydrosolubles, les edulcorants hydro- 
solubles derivant d' edulcorants hydrosolubles naturels et des 
quantites supplementaires d' edulcorants a base de dipeptides 
et des edulcorants a base de proteines, y compris leurs me- 
langes. Sans qu'on se limite a un quelconque edulcorant, on 
peut citer a titre d'exemples non limitatifs les composes 
suivants: 

A. Agents edulcorants hydrosolubles tels que monosacchari- 
des, disaccharides et polysaccharides tels que xylose, 
ribose, glucose (dextrose), mannose, galactose, fructose 
(levulose), sucrose (sucre), sucre inverse de maltose 
(un melange de fructose et de glucose derivant de su- 
crose) , amidon partiellement hydrolyse, sirops de ble 
solides, dihydrochalcones , monelline, steviosides, 
glycyrrhizine et les alcools de sucre tels que sorbitol, 
xylitol, mannitol, maltitol, hydrolysat d' amidon hydro- 
gene et leurs melanges . 
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B. Edulcorants artificiels hydrosolubles tels que les sels- , 
de saccharine soluble, par exemple sels de saccharate de 
calcium et de sodium, sels de cyclamate, acesulfame-K et 
similaires et la forme acide libre de saccharine. 

C. Edulcorants a base de dipeptide tels que ester methyli- 
que de L-aspartyl-L-phenylalanine et matieres decrites 
dans le brevet des Etats-Unis d'Amerique n" 3 492 131, 
hydrate de L-alpha-aspartyl-N-(2,2, 4 ,4 , tetramethyl-S- 
thietanyl ) -D-alaninamide, et similaires* 

D. Des edulcorants hydrosolubles derivant d' edulcorants 
hydrosolubles obtenus naturellement tels que des derives 
chlores de sucre ordinaire (sucrose), connus par exemple 
sous la denomination commerciale de sucralose; et 

E. Des edulcorants a base de proteine tels que thaumatine. 
En general, la. quantite d' edulcorants employes dependra 

de 1' edulcorant choisi pour une composition de chewing-gum., 
particuliere. Ainsi, quel que soit le type d' edulcorant, une 
quantite suffisante d' edulcorant est utilisee pour conduire 
aux resultats finaux recherches • Par exemple, une quantite. 
efficace d'edulcorant est utilisee pour fournir le niveau r de 
sensation sucree recherche. Cette quantite sera en general.de 
l'ordre de 0,01% a environ 90% en poids lorsqu'on utilise jin 
edulcorant aisement extractable. Les edulcorants hydrosolubles 
decrits dans la categorie A ci-dessus sont en general utilises 
en des quantites de l'ordre d' environ 14 a environ 60% et de 
preference dans les proportions d' environ 45 a environ 55% en 
poids par rapport au poids de la composition de chewing-gum 
final. Certains des edulcorants de la categorie A (c'est-a- 
dire glycyrrhizine) peuvent etre utilises dans des conditions 
indiquees pour les categories B-E ci-dessus du fait de 1' apti- 
tude a sucrer bien connue des edulcorants. Au contraire, les 
edulcorants artificiels supplementaires decrits dans les 
categories B a E sont utilises dans des proportions de l'ordre 
de 0,005% a environ 5% et plus particulierement de 0,05% a 
environt 2,5% en poids de la composition de chewing-gum final. 
Ces quantites sont, en general, necessaires pour obtenir le 
niveau de sensation de sucre recherche independant de l'arome 
que confere 1' agent aromatique. 
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Les agents aromatisants susceptibles d'etre utilises 
conformement a la presente invention comprennent au mo ins un 
jus de fruit concentre qui peut etre choisi dans un grand 
nombre de concentres de jus de fruit, y compris le concentre 
de jus d' oranges, le concentre de jus de cerises, le concentre 
de jus de raisins, le concentre de jus de f raises r le concen- 
tre de jus de framboises, le concentre de jus de citrons, le 
concentre de jus de citrons verts, le concentre de jus de 
pommes, le concentre de jus d'ananas, le concentre de jus de 
peches, le concentre de jus d'abricots, le concentre de jus de 
bananes, le concentre de jus de tangerines, le concentre de 
jus de myrtilles, le concentre de jus de mangues, le concentre 
de jus de papayes, le concentre de jus de pamplemousses , le 
concentre de jus de poires et leurs melanges ♦ 

Les agents edulcorants selon la presente invention 
forment d' environ 1 a environ 25% et plus particulierement 
d r environ 5 a environ 15% en poids du poids total de la compo- 
sition de chewing-gum, 15% de concentre de jus peuvent etre 
consideres comme etant 1 ' equivalent d' environ 55% a 75% de jus 
dans la composition de chewing-gum finale. 

Les agents aromatisants selon la presente invention 
comprennent au moins un jus de fruit concentre, ce jus de 
fruit concentre presentant une concentration d' environ 30 a 
environ 85 Brix, de preference d' environ 40 a environ 78 Brix, 
et plus particulierement comprise entre 60 et environ 70 Brix. 

Les jus de fruits concentres peuvent former les seuls 
aromatisants employes dans les compositions de chewing-gum 
selon la presente invention; des agents aromatisants de type 
artificiel peuvent eventuellement etre ajoutes au concentre de 
jus de fruit a base d' agents d'aromatisation, de preference en 
des quantites d' environ 0,2 a environ 5% en poids exprimees 
par rapport au poids total de la composition de chewing-gum. 
L' addition eventuelle d'huiles essentielles naturelles aux 
agents d'aromatisation a base de jus de fruit concentre selon 
1' invention peut etre egalement envisagee. 

Parmi les additifs aromatisants artificiels eventuels 
qui peuvent etre utiles dans les compositions de chewing-gum 
selon la presente invention entrent ceux qui sont choisis dans 
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le groupe d'aromes artif iciels suivants : orange, cerise, 
raisin, fraise, framboise, citron, citron vert, pomme, ananas, 
peche, abricot, banane, tangerine, myrtille, mangue, papaye, 
pamplemousse, poire et leurs melanges. 

Les compositions de chewing-gum selon la presente inven- 
tion peuvent eventuellement , en outre, contenir a titre d'ad- 
ditifs classiques, des agents colorants tels que dioxyde de 
titane, des emulsifiants tels que lecithine et monostearate de 
glycerine, et des charges supplementaires telles qu'hydroxyde 
d'aluminium, alumine, silicates d' aluminium, carbonate de 
calcium/ talc et leurs combinaisons . Ces charges peuvent 
egalement etre utilisees dans les bases de gomme en diverses 
proportions. De preference, la quantite de charge qui peut 
etre utilisee varie de 4% environ a 30% en poids du poids 
final du chewing-gum. 

Selon un autre aspect de 1' invention, on a constate de 
fagon surprenante qu'il etait possible de former une composi- 
tion de chewing-gum comprenant: 

a) d' environ 15 a environ 85% en poids d'une matiere de 
base consistant en une gomme insoluble dans l'eau;:; 

b) d'environ 14% a environ 60% en poids d'un agent edxilco- 
rant ou edulcorant comprenant du sucre; r 

c) d' environ 1% a environ 25% en poids d'un agent aromati- 
sant comprenant au moins un jus de fruit concentre 
choisi dans le groupe comprenant les jus de fruits 
naturels, les aromes naturels et artif iciels et leurs 
melanges . 

L' invention a egalement pour objet un procede de prepa- 
ration d'une composition de chewing-gum consistant: 

a) a preparer un melange comprenant d' environ 15% a environ 
85% en poids d'une matiere a base de gomme, d' environ 
14% a environ 60% en poids d'un agent edulcorant et 

d' environ 1% a environ 25% en poids d'un agent aromati- 
sant qui comprend au moins un jus de fruit concentre; 

b) a former une composition de chewing-gum a partir dudit 
melange ; et 

c) a obtenir une composition de chewing-gum. 
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Les riioyens pour melanger la matiere de base consistant 
en gomme, 1 ' edulcorant et 1 ' aromatisant sont bien connus de 
l'homme de l'art. Un avantage particulier de la presente 
invention est qu'aucune adaptation speciale des procedes de 
fabrication n'est necessaire pour produire les compositions 
nouvelles de chewing-gum selon la presente invention, 

Selon un autre aspect, l r invention a pouxr objet un 
procede de preparation d'une composition de chewing-gum qui 
consiste: 

a) a preparer un melange comprenant environ 15 a environ 
85% en poids d'une matiere de base consistant en une 
gomme insoluble dans l'eau, environ 14% a environ 60% en 
poids d'un agent edulcorant comprenant du sucre et 
environ 1% a environ 25% en poids d'un agent aromatisant 
comprenant au moins un jus de fruit concentre choisi 
dans les groupes comprenant les jus de fruits naturels, 
les aromes naturels et artificiels et Leurs melanges; 

b) a former une composition de chewing-grim a partir dudit 
melange; 

c) a recuperer la. composition de chewing-gum . 

Les compositions de chewing-gum realisees a partir du 
procede selon la presente invention peuvent etre du type 
sucrees ou non sucrees et peuvent etre mises sous forme de 
plaquettes de chewing-gum regulieres ou de chewing-gum non 
adherent. On peut egalement fabriqiier bubble gum, stick gum, 
chewing-gum en forme d'oreillers, batonnets, ou enrobes , et 
autres formes de chewing-gum bien connues. Si l'on souhaite 
obtenir un chewing-gum ne contenant pas de sucre , 1® jus de 
fruit doit alors appartenir a une des varietes d'agrumes 
acides n'ayant qu'une teneur faible ou negligeable en sucre, 
par exemple citron et citron vert. 

Un procede convenable de preparation des compositions 
de chewing-gum selon la presente invention consiste a a j outer 
a une masse de chewing-gum, contenue dans un recipient, un 
melange fondu de base de gomme et de sirop de ble et a 
melanger le tout jusqu'a le rendre homogene. En general, une 
masse homogene est obtenue en environ 6 mn a une temperature 
comprise entre environ 55 et 65 °C. Le sucre ou autre edulcorant 
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convenable et les agents colorants sont alors. melanges .dans la 
masse homogene pendant environ 2 inn. L' agent aromatisant est 
alors ajoute a la composition et melange jusqu'a I'obtention 
d'une phase homogene. 

Les exemples suivants sont donnes a titre illustratif de 
1' invention mais ne constituent en aucune fagon une limita- 
tion. Tous les pourcentages donnes dans cette description et 
dans les revendications auxquelles elles donnent lieu sont 
exprimes en poids par rapport au poids total de la composition 
de chewing-gum final, sauf indication contraire. 
EXEMPLE 1 

Preparation d'une composition de chewing-gum 

Une composition de chewing-gum contenant les ingredients 



suivants est preparee: 

Ingredients % poids /poids 

. base de gomme 22,0 - 

. agent edulcorant 56,6 

. sirop de ble . ... 10,0 2 

. concentre de jus d' orange 10,0 

. acide citrique 1,2 r 

. agent colorant 0,2 . 



Lorsqu'on la soumet a un test d r evaluation, on constate 
que la composition de chewing-gum preparee selon la formula- 
tion du present exemple presente un gout de jus de fruit 
plaisant et une bonne texture quoique l'echantillon pourrait 
etre ameliore par addition d'aromes ou d' essences. 
EXEMPLE 2 

Preparation d'une composition de chewing-gum 

On prepare une composition de chewing-gum contenant les 



ingredients suivants : 

Ingredients % poids/poids 

. base de gomme 22,0 

. agent edulcorant 55,6 

. sirop de ble 6,0 

. concentre de jus d' orange 15,0 

. acide citrique 1*2 

. agent colorant 0,2 



Lorsqu'on la teste selon la methode decrite dans 1'exem- 
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pie 1, la composition de chewing-gum preparee selon cet exem- 
ple presente un gout de jus de fruit plaisant et une bonne 
texture et est plus fortement aromatisee que la composition de 
l'exemple 1. II n'est pas besoin d'ajouter un arome ou une 
essence supplementaire a la composition selon le present 
exemple . 
EXEMPLE 3 

Preparation d f une composition de chewing-gum 

On prepare une composition de chewing-gum contenant les 



ingredients suivants : 

Ingredients % poids/poids 

. base de gomme 22,8 

• agent edulcorant 61,4 

. sirop de ble 12,0 

. concentre de jus de cerise 2,0 

. arome de pain de fruit artificiel 0,9 

. acide citrique 0,7 

. agent colorant 0,2 



Lorsqu'on le teste selon la methode decrite dans l'exem- 
ple 1, la composition de chewing-gum preparee selon cet exem- 
ple presente un gout plaisant et une bonne texture. L'emploi 
d' arome de fruits artificiels en association avec 1' agent 
aromatisant consistant en concentre de jus de fruit est neces- 
saire car la quantite faible de concentre de jus de fruit ne 
suffit pas a titre d' aromatisant unique de la composition. 
EXEMPLE 4 

Preparation d'une composition de chewing-gum 

On prepare une composition de chewing-gum contenant les 



ingredients suivants : 

Ingredients % poids/poids 

. base de gomme 22,8 

. agent edulcorant 61,4 

. sirop de ble 12,0 

. * concentre de jus de fruits multiples 2,0 

. arome de fruit artificiel 

. acide citrique 0' 7 

. agent colorant 0,2 

* Cerise, orange et ananas. 
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Lorsqu'on le teste selon la methode decrite dans 1'exem 
pie 1, la composition de chewing-gum preparee selon cet exem- 
ple presente un gout plaisant et une bonne texture- L'emploi 
de concentre de jus de fruits multiples , en association avec 
le concentre de jus de fruit est necessaire car la quantite 
trop faible de concentre de jus est insuffisante pour servir 
d'aromatisant unique dans la composition. 
EXEMPLE 5 

Prepar ation d'une composition de chewing-gum 

On prepare une composition de chewing-gum contenant les 



ingredients suivants : 

Ingredients % poids/p oidg 

. base de gomme 22,8 

. agent edulcorant 61,4 

. sirop de ble 12,0 

. * concentre de melanges de jus de fruits 2,0 - 

• arome de fruit artificiel 0,9 

. acide citrique 0,7 

. agent colorant 0,2 

* Cerise et pomme. 



Lorsqu'on le teste selon la methode decrite dans l'exem- 
ple 1, la composition de chewing-gum preparee selon cet exem- 
ple presente un gout plaisant et une bonne texture. La encore, 
l'emploi d r arome artificiel en association avec le concentre 
de jus de fruit est necessaire car la quantite trop faible de 
concentre de jus est insuffisante pour servir d'aromatisant 
unique dans la composition. 

L' invention ainsi decrite n'est en aucune fagon limita- 
tive et est susceptible de nombreuses variantes accessibles a 
l'homme de l'art. D'autres variations ne sont pas considerees 
comme s'ecartant de 1' esprit et du but de la presente inven- 
tion et toutes les modifications entrant dans le cadre des 
revendications qui suivent. 
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REVINDICATIONS 

1. - Une composition de chewing-gum comprenant: 

a) d' environ 15% a environ 85% en poids d'une matiere de 
base consistant en une gorarae; 

b) d' environ 14% a environ 60% en poids d'un edulcorant; et 

c) d' environ 1% a environ 25% en poids d'un agent aromati- 
sant qui comprend au moins un jus de fruit concentre. 

2. - La composition de chewing-gum seion la revendica- 
tion 1, dans laquelle ledit agent aromatisant inclut en outre 
de l'ordre d' environ 0,2 a environ 5% en poids d'un arome de 
friiit artificiel, exprime par rapport au poids total de ladite 
composition de chewing-gum* 

3. - La composition de chewing-gum selon la revendica- 
tion 2, dans laquelle 1' arome de fruit artificiel est choisi 
dans le groupe comprenant orange, cerise, raisin, f raise, 
framboise, citron, citron vert, pomme, ananas, peche, abricot, 
banane, tangerine, myrtille, mangue, papaye, pamplemousse, 
poire et leurs melanges . 

4-- La composition de chewing-gum selon la revendica- 
tion 1, dans laquelle le jus de fruit concentre presente une 
concentration comprise entre environ 30 e environ 85 Brix. 

5. - La composition de chewing-gum selon la revendica- 
tion 4, dans laquelle le jus de fruit concentre presente une 
concentration comprise entre environ 40 et environ 78 brix. 

6. - La composition de chewing-gum selon la revendica- 
tion 5, dans laquelle le jus de fruit concentre presente une 
concentration comprise entre environ 60 et environ 70 brix. 

7. - La composition de chewing-gum selon la revendica- 
tion 1, dans laquelle ledit agent edulcorant est choisi dans 
le groupe comprenant les edulcorants hydrosolubles, les edul- 
corants artificiels hydrosolubles et leurs melanges. 

8. - La composition de chewing-gum selon la revendica- 
tion 6, dans laquelle ledit edulcorant est un alcool de sucre 
choisi dans le groupe comprenant xylitol, sorbitol, mannitol 
et leurs melanges . 

9. - La composition de chewing-gum selon la revendica- 
tion 6, dans laquelle ledit agent edulcorant comprend du 
sucre* 
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10. - La composition de chewing-gum selon la revendica- 
tion 1, dans laquelle la base de gomme est formee de caout- 
chouc synthetique ou naturel. 

11. - La composition de chewing-gum selon la revendica- 
tion 10, dans laquelle le caoutchouc synthetique ou naturel 
est choisi dans le groupe comprenant chicle, jelutong, balata, 
gutta-percha, lechi caspi, sorva, caoutchouc guayule et leurs 
melanges . 

12. - La composition de chewing-gum selon la revendica- 
tion 10, dans laquelle ledit caoutchouc synthetique est choisi 
dans le groupe comprenant les copolymeres butadiene-styrene, 
polyisobutylene, copolymeres isobutylene-isoprene et leurs 
melanges . 

13. - La composition de chewing-gum selon la revendica- 
tion 1 qui, en outre, comprend des substances supplementaires 
choisies dans le groupe comprenant plastif iants , adoucissants , 
charges, emulsif iants , agents colorants et leurs melanges;. 

14. - La composition de chewing-gum selon la revendica- 
tion 1, dans laquelle ledit jus de fruit concentre consiste en 
un concentre de jus d' oranges, un concentre de jus de cerises, 
un concentre de jus de raisins, un concentre de jus de f raises 
un concentre de jus de framboises, un concentre de jus de - 
citrons, un concentre de jus de citrons verts, un concentre de 
jus de pommes, un concentre de jus d' ananas, un concentre de 
jus de peches, un concentre de jus d'abricots, un concentre de 
jus de bananes, un concentre de jus de tangerines, un concen- 
tre de jus de myrtilles, un concentre de jus de mangues, un 
concentre de jus de papayes, un concentre de jus de pample- 
mousses, un concentre de jus de poires et leurs melanges. 

15. - La composition de chewing-gum selon la revendica- 
tion 1, dans laquelle ledit agent aromatisant est present en 
une quantite d' environ 5% a environ 15% en poids du poids 
total de la composition de chewing-gum. 

16. - Une composition de chewing-gum comprenant: 

a) d'environ 15% a environ 85% en poids d'une matiere de 
base consistant en une gomme insoluble dans l'eau; 

b) d'environ 14% a environ 60% en poids d'un edulcorant 
comprenant du sucre; 
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c) d' environ ' 1% a environ 25% en poids d'un agent aromati- 
sant comprenant au moins un jus de fruit concentre 
choisi dans le groupe comprenant les jus de fruits 
naturels, les aromes naturels et artificiels et leurs 
melanges . 

17. - Un procede de preparation de la composition de 
chewing-gum comprenant: 

a) la preparation d'un melange comprenant environ 15% a 
environ 85% en poids d'une matiere a base de gomme / 

d' environ 14% a environ 60% en poids d'un edulcorant et 
d' environ 1% a environ 25% en poids d'un agent aromati- 
sant qui comprend au moins un jus de fruit concentre; 

b) la formation d'une composition de chewing-gum a partir 
dudit melange; et 

c) l'obtention de ladite composition de chewing-gum. 

18. - Le procede selon la revendication 17, dans lequel 
ledit agent aromatisant comprend, en outre, d'environ 0,2 a 
environ 5% en poids d'un arome de fruits artificiels. 

19. - Le procede selon la revendication 18, dans lequel 
1' arome de fruit artificiel est choisi dans le groupe compre- 
nant les aromes artificiels suivants : orange, cerise, raisin, 
fraise, framboise, citron, citron vert, pomme, ananas, peche, 
abricot, banane, tangerine, myrtille, mangue, papaye, pample- 
mousse, poire et leurs melanges. 

20. - Le procede selon la revendication 17, dans laquelle 
le jus de fruit concentre presente une concentration comprise 
entre environ 30 et environ 85 Brix. 

21. - Le procede selon la revendication 20, dans laquelle 
le jus de fruit concentre presente une concentration comprise 
entre environ 40 et environ 78 brix. 

22. - Le procede selon la revendication 21, dans laquelle 
le jus de fruit concentre presente une concentration comprise 
entre environ 60 et environ 70 brix. 

23. - Le procede selon la revendication 17, dans laquelle 
ledit agent edulcorant est choisi dans le groupe comprenant 
les edulcorants hydrosolubles , les edulcorants artificiels 
hydrosolubles et leurs melanges. 
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24. -. Le procede selon. la revendication 22, dans laquelle 
ledit edulcorant est un alcool de sucre choisi dans le groupe 
comprenant xylitol, sorbitol, mannitol et leurs melanges. 

25. - Le procede selon la revendication 23, dans laquelle 
ledit agent edulcorant comprend du sucre. 

26. - Le procede selon la revendication 17, dans laquelle 
le caoutchouc synthetique ou naturel est choisi dans le groupe 
comprenant chicle, jelutong, balata, gutta-percha, lechi 
caspi, sorva, caoutchouc guayule et leurs melanges. 

27. - Le procede selon la revendication 17, dans laquelle 
ledit caoutchouc synthetique est choisi dans le groupe compre- 
nant les copolymeres butadiene-s tyrene , polyisobutyldne, 
copolymeres isobutylene-isoprene et leurs melanges. 

28. - Le procede selon la revendication 17 qui, en outre, 
comprend des substances supplementaires choisies dans le 
groupe comprenant plastif iants , adoucissants , charges, emulsi- 
fiants, agents colorants et leurs melanges. 

29. - Le procede selon la revendication 17, dans laquelle 
ledit jus de fruit concentre consiste en un concentre de gus 
d' oranges, un concentre de jus de cerises, un concentre de jus 
de raisins, un concentre de jus de f raises, un concentre de 
jus de framboises, un concentre de jus de citrons, un concen- 
tre de jus de citrons verts, un concentre de jus de pommes, un 
concentre de jus d' ananas, un concentre de jus de peches, un 
concentre de jus d'abricots, un concentre de jus de bananes, 
un concentre de jus de tangerines, un concentre de jus de 
myrtilles, un concentre de jus de mangues, un concentre de jus 
de papayes, un concentre de jus de pamplemousses , un concentre 
de jus de poires et leurs melanges. 

30. - Le procede selon la revendication 17, dans laquelle 
ledit agent aromatisant est present en une quantite d' environ 
5% a environ 15% en poids du poids total de la composition de 
chewing-gum. 

31. - Un procede de preparation d'une composition de 
chewing-gum comprenant: 

a) la preparation d'un melange contenant d' environ 15% a 

environ 85% en poids d'une matiere de base consistant en 
une gomme insoluble dans l'eau, d' environ 14% a environ 
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60% en poids d'un edulcorant comprenant du sucre, d'en- 
viron 1% a environ 25% en poids d'un agent aromatisant 
comprenant au moins un jus de fruit concentre choisi 
dans le groupe comprenant les jus de fruits naturels, 
les aromes naturels et artificiels et leurs melanges; 
la formation d'une composition de chewing-gum a partir 
dudit melange; et 

l'obtention d'une composition de chewing-gum. 



